Menu &
Buffetvorschlage

far lhre
Bankettveranstaltungen

Im
VITALIA Seehotel

Am Kurpark 3
23795 Bad Segeberg

04551/ 802-80

Mit Erscheinen dieser Preisliste zum 01.06.2023 verlieren alle vorfierigen Preislisten ifire GiiltigReit!



Holsteiner Spezialititen Buffet

Vorspeisen und Salate
Rosa gebratene Scheiben vom Friesischen Ochsen mit Pfefferschmand
Matjes mit Hausfrauensauce
Pochierte Lachsmedaillons mit Honig-Senf-Dillsauce
Réucherfischspezialititen mit Sahnemeerrettich
Karotten — Apfelsalat
Dithmarscher WeifSkohl — Specksalat mit Meerrettich
Sauerfleisch aus dem Nacken mit Remouladensofle
Gerducherter Katenschinken mit Mixed Pickles
Braten, Ralt aufgeschnitten und mariniert
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Brotauswahl und Butter und Pesto

Suppe
Holsteiner Kartoffelsuppe mit Rrossem Speck,
und Krdutern

Hauptgerichte

Krustenbraten vom Schwein an einer Kiimmel-Senfjus

dazu servieren wir jahreszeitliche Gemiise
Tk

Traditionelle SchwenkRartoffeln aus der Pfanne,
mit Speck und Zwiebeln
Tk
Gebratene Dorschfilets mit geschmorten Gurken in Petersiliensofse,
dazu buntem Reis

Desserts
Holsteiner Rote Griitze mit Vanillesauce
Liibecker Marzipanflammerie mit KirschsofSe
Kleine Auswahl von Kdse mit Chutney und Friichtebrot
Weises Schokoladenmousse mit Apfelragout

59,00 € pro Person



Gala Buffet

Vorspeisen und Salate
Grofle Auswahl an Italienischer Anti-Pasti in Kriuter-Olivenol
Schinken mit Melone
Rosa gebratenes Roastbeef mit Mixed Pickles
Vitello Tonnato mit Kapern-Apfel
Entenbrust mit griinem Pfeffer
Knackige Blattsalate mit Beerendressing
Grofle Raucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Limettenlachs
Lachs im Ganzen pochiert, mit Flusskrebsen
Rohkostsalate
Verschiedene Dips, Relishes
Lauch-Crevetten-Salat mit Curry
Gerdstete Gambas in Knoblauchol
Brotkorb und Buttersterne

Suppe

Krustentierschaumsuppe

Hauptgerichite

Gebratenes Zanderfilet auf Trauben-SpitzRohl mit Speck-Kartoffeln
und RotweinreduRtion
Tk
Rinderfilet im Krauterteigmantel
mit jahreszeitlicher Gemiiseauswahl und Kartoffel-Pilzgratin
R:g-2-
Ricotta-Ravioli
auf Pilzfrikassee und jungem Spinat

Desserts
Mousse au Chocolat
Beeren Griitze mit Vanillesauce
Cremeeis zum selber nehmen mit verschiedenen Toppings
Grofle Auswahl an verschiedenen Kdisen mit Chutney
und Friichtebrot

75,00 € pro Person



Hochzeitsbuffet

Vorspeisen und Salate
Lachs im Ganzen pochiert, mit Crevetten garniert
Auswahl von Riucherfischen mit Senf-Dill-SofSe
Rdiucherlachs mit Sahnemeerrettich
Crevetten-Lauchsalat mit Curry
Vitello-Tonnato mit Olivenol und Kapern
Kaisersiilze mit Remouladensofie und Mixed Pickles
Katenschinken mit Kresse, Radieschen und Kjirbis
Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
Marinierte Kirschtomaten, Parmesanspdine
Olivendl und Balsamico
Karotten-Apfelsalat
Blumenkohlsalat mit Meeresfriichten
Hausgemachte Gemiise-Antipasti

Suppe
Holsteiner Hochzeitsconsommé
mit Gemiisestreifen, Krautern und MettRlofichen

Hauptgerichite

Schollenfilet mit Limetten-Krauterkruste auf Champagnergemiise

mit Crevetten und Butterreis

Tk
Krustenbraten vom Holsteiner Schwein am Buffet tranchiert
an einer Schalotten-Honigjus
mit saisonalem Gemiise und HerzoginRartoffeln
Tk
Gemiisestrudel auf buntem Couscous
und Kriuterschaum

Dessert und Kise
Holsteiner Beerengriitze mit Vanillesofie
Mousse von der dunklen Kuvertiire mit Kirschsauce
Quarkcreme
Kdsavariation mit Chutney und Friichtebrot

66,00 € pro Person



Barbecue Buffet

Salate und Vorspeisen
Texanischer Nudelsalat
Knackige Sommersalate mit verschiedenen Dressings
Salsa, Relishes, Dips und Chutneys
Tomate-Mozzarella
Bunter Gemiisesalat
Cole Slaw Salat
Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln
Karottensalat, saurem Gemiise
Mediterrane Brotauswahl dazu Kriuterbutter

Hauptgerichte

Marinierte Schweinenackensteaks
Kk *k

Marinierte Lammchops, Garnelenspiefichen

R:g 8-

Gefliigelmedaillons

Rig 8-

Filet vom Lachs

R:g 8-

Thiiringer- und Schinkengrillwiirstchen

28 8-4

Steaks von der Rinderhiifte

Tk

OfenRkartoffel mit Sour Creme

Tk

Grilltomate und mediterranes Gemiise

Dessert
Marinierter Obstsalat
Limettenquarkcreme mit Beerenkompott
Brownie mit Vanillesauce
Eis zum selber Nehmen

58,00 € pro Person



Italienisches Buffet

Vorspeisen und Salate
Thunfischsalat mit Oliven und Zwiebeln
Frutti di Mare in Knoblauch
Mariniertes Grillgemiise
Rucolasalat mit Balsamico-Honigdressing
Parmesanhobel, Olivenol, Balsamico
Mozzarellaperlen mit Pesto
Schafskésesalat mit Oliven und Paprika
Pastasalat mit Basilikum
Vitello von der Putenkeule mit Thunfischsauce und Olivenil
Italienische Brotauswahl mit Buttersternen

Suppe

Minestrone Genovese

Hauptgerichte
Filet vom Rotbarsch auf
Penne mit Knoblauchspinat und geschmorten Kirschtomaten
h28:8:4

Piccata von der Truthahnbrust auf Tomaten-Zucchinigemiise

und Tagliatelle

R:g 8-

Gefiillte Paprikaschote auf geschmortem Gemiise
mit Krauter-BasiliRumsofie

Desserts
Tiramisu mit Marsalakirschen
Cappuccinomousse mit_ Amarettini und Himbeersauce
Limetten Panna Cotta mit Kirschen

38,00 € pro Person



Exclusives Bella Italia Buffet

Vorspeisen und Salate
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikumpesto
Salat von Riesengarnelen mit Knoblauch und Limette
Artischocken-Paprikasalat
Rucola-Tomatensalat mit Olivendl und Pinienkernen
Tomatinierter Thunfischsalat
Frutti di Mare in Kriuter-Olivenol
Vegetarische Antipasti
Knackige Blattsalate der Jahreszeit mit verschiedenen Dressings
Peperoni und Kirschtomaten mit FrischRésefiillung
Vitello Tonnato mit Kapern und Thunfischsauce
Gebeizter Lachs mit Orange und BasiliRum
Coppa di Parma mit Grissini
Salami Romana mit Kriutern
Mediterrane Brotauswahl mit Buttersternen und Pesto

Suppe
Weife Tomaten-Basilikumsuppe

Hauptgerichte
Filet vom Wolfsbarsch auf Paprikagemiise und Pesto Gnocchis

28 8-4

Spaghetti ,al Pesto” mit gegrillten Kirschtomaten, Chili und Rucola

28 8-4

Kalbsroulade mit Rucola gefiillt auf geschmorten Gemiisen
mit Rosmarin-Kartoffeln an einer Thymianjus

Dessert
Mascarpone mit AmarettoRirschen
Tiramisuschnitte mit Marsala-Karamellpflaumen
Crema Veneziana mit Thymian-Zitronenaroma
Kdse Auswahl mit Chutney und Friichtebrot

69,00 € pro Person



Spargelbuffet

-Nur wihrend der Spargelsaison-

Salate und Vorspeisen
Parmaschinken,
Holsteiner Katenschinken
Gekochter Hinterschinken
Marinierter Tafelspitz mit Meerrettich
Terrinen und Siilzen aus der Region
Graved Lachs mit Orangen-Dillkruste
Salat von Flusskrebsen mit Mango und Spargel
Dill- Senfdip, Meerrettich, Riucherlachs
Auswahl von Riucherfischen
Spargelsalat mit Tomaten, Rucola und Thunfisch
Gegrillte Champignons mit HirtenRdse
Spargel mit Gemiisevinaigrette
Brotauswahl und Butter

Hauptgerichte

Spargel-Champagnervelouté
mit Kalbsfleischk(ofchen

* kK

Stangenpargel mit:
Lachsmedaillons gebraten,
Roastbeef rosa gebraten
Schweinefilet gebraten
Pochiertem Kalbsriicken
Neue Kartoffeln, zerlassene Butter
Sauce Hollandaise, Sauce Maltese,
und Spargel- Kartoffelgratin

Desserts
Erdbeer-Spargel Tiramisu
Frische Erdbeeren mit Staubzucker und Sahne
Schokoladenecken mit Beerenkompott
Eisvariationen zur Selbstbedienung
Erdbeer-Rhabarberkompott im Gldischen

58,00 € pro Person



Rustikales Landbuffet

Salate und Vorspeisen
Krduterblattsalate mit verschiedenen Dressings
Niissen und Kernen
Kasseler Ralt aufgeschnitten auf Krautsalat mit Kzimmel
Medaillons von Gefliigel und Rind mit Frischkdse und Garnitur
Mariniertes Grillgemiise
Auswahl von Siilzen und Sauerfleisch mit Mix Pickles und Remoulade
Diverse Rohkostsalate
Rauchfischplatte mit Meerrettich und Honig-Senf-Dill
Lachs im Ganzen gegart mit Crevetten und Kaviar

Rustikaler Brotkorb mit Butter und Schmalz

Suppe
Kartoffel-Lauchsuppe mit Croutons

Hauptgerichte
GepoRelte Brust vom Weideochsen auf Kohlgemiise

und Schupfnudeln mit Merlot-Jus

h22:8-4

Filet vom SteinbeifSer auf Zitronen-Spinat
mit DillRartoffeln und Limonenvelouté

R:g 8-

Gemiisesoufflé auf buntem Couscous
mit Kriuterdip

Desserts
Mokkamousse mit Kirschen
Limetten-Quarkcreme mit Mango
Obstsalat mit VanillesofSe
Fruchtgriitze

35,00 € pro Person



Fingerfoodbuffet

Kalte Speisen

Garnierte Hackfleischbdllchen mit Kriutercreme
Gemiisegrissini mit Tomaten-Krduterdip
Mozzarella & Tomate am Spiefichen mit Pesto
AntipastispiefSe
Caeser Salad im Glas mit Hihnchenbrust, Croutons und Parmesan
Brotchenkonfekt mit Butterrosetten

Warme Speisen

Asiatische Dimsun mit siiffem Chili

R:g 8-

Verschiedene Mini Wraps

Rig 8-

Mini Pizzen und Quiche in diversen Sorten
R:g 8-

Garnelen im Kartoffelmantel mit Mangodip

R:g 8-

Satee-SpiefSe

Desserts
Schokoladenmousse mit Kirschen
Obstsalat mit Vanillesofle
Mini-Gebdck,

29,00 € pro Person



Spargelmenii
Nur von Mitte/April bis Juni

Cappuccino vom weiflem Spargel
mit Nordseekrabben

R:g 8-

Tortchen vom griinen Spargel mit gegrillter JaRobsmuschel
und Limettenhollandaise

R:g 8-

Zweterlei vom Holsteiner Durocschwein mit weiflem Spargel
Zwiebelmarmelade und neuen Kartoffeln

h22:8-4

Frische Erdbeeren mit Pistazieneis

4 Gang Menii 67,00 € pro Person



Frihlingsmenii

Essenz von der Strauchtomate mit Kriuterklofichen
und Parmesanschaum

R:g 8-

Lauwarm mariniertes Filet vom Lachs
an BrunnenKresse-Risotto und Mairiibchen

* Kk

Rosa gegarte Entenbrust an Petersilienpiiree
mit jungem Gemiise und Ingwerjus

28 8-4

Duett von Rhabarber und weifler Schokolade

4 Gang Menii 67,00€ pro Person



Sommermenii

Roulade von der Maispoularde mit Pfifferlingen
an feinem Salat und Krautervinaigrette

R:g 8-

Filet vom Seeteufel im Serranomantel
an Zuckerschoten und Karottencreme

h22:8:4

Riicken vom Milchkalb an griinem Spargel mit Aprikosen
und Rnusprigem Kartoffelpiiree

28 8-4

Zitronentarte mit frischen Beeren

4 Gang Menii 67,00€ pro Person



Herbstmenii

Schaumsuppe von der Roten Bete
mit Meerrettich und Saibling

h22:8:4

Fasanenbrust mit schwarzem Triiffel
an geschmortem HokRaidoKiirbis

R:g 8-

Riicken vom Hirschkalb unter der MaronenKruste
mit sautierten Steinpilzen und Rleinen Kartoffelkloflen

R:g 8-

Creme Briilée von Zimt mit Walnusseis

4 Gang Menii 67,00 € pro Person



Winter / Entenmenii

Rahmsuppe von der Freilandente
mit Crossini

* Kk

Brust von der Freilandente rosa gegart an Griinkohl
und Bacon-Orangenjus

R:g 8-

Keule von der Freilandente mit Pflaumenrotkohl
und Kartoffelkloffen mit Maronensofie

* Kk

Halbgefrorenes vom Nugat an Rumtopffriichten

4 Gang Menii 67,00 € pro Person



alamenii

Ballotine vom Schwarzfederhuhn
mit Sauce Cumberland und feinem Salat

R:g 8-

Schaumsuppe von der Erbse
mit Flusskrebsen und Minze

h22:8:4

Filet vom Heilbutt an rotem Zwiebelkaut
und Weifsweinschaum

h22:8:4

Riicken vom Salzwiesen Lamm mit Rosmarinjus

an Ratatouille und Kartoffelgratin

R:g 8-

Schokoladen Duett

5 Gang Menii 72,00 € pro Person



Holsteiner Menii

Tatar von der gerducherten Forelle
mit Preiselbeeren und Salatherzen

R:g 8-

Schaumsuppe von Edelfischen mit Ravioli

R:g 8-

Riicken vom Holsteiner Weideochsen im Ganzen gegart
mit Wurzelgemiise und Kartoffelpiiree

* Kk

Holsteiner Schicht-Griitze und Vanillecreme
mit Pumpernickel und Rum

4 Gang Menii 65,00 € pro Person



Vegetarisches Menii

Panzanella (italienischer Brotsalat)
mit Biiffelmozzarella und Basolikumpesto

* Kk

Schaumsuppe von der Gelben Riibe
mit Einlage und Zitrone

R:g 8-

Gefiillte Baby-Paprikas auf Spinat
mit Safran- Couscous und ZiegenRdseschaum

R:g 8-

Mousse au Chocolate mit Passionsfruchtsorbet und Beeren

4 Gang Menii 59,00 € pro Person



